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CREMA DE LECHE
39% - 44%

Descripcion

Producto lacteo relativamente rico en grasa, la cual
es separada de la leche por procedimientos tecnold-
gicamente adecuados, que adopta la forma de una

emulsion de grasa

Ingredientes

Crema de leche pasteurizada. CONTIENE DERIVADOS

DE LECHE.

Elaboracion

La leche es desnatada mecanicamente, estandarizando
el porcentaje de materia grasa de la crema entre 39 y
44%. Una vez obtenida la misma, se pasteuriza en un
intercambiador de placas a 80 °C durante 1 minuto, con
posterior enfriamiento. Luego de madurada en tan-
ques, es envasada en bolsas plasticas de polietileno y/o
en potes plasticos de poliestireno, y se envia a cdmaras
refrigeradas por debajo de 8 °C hasta su expedicion.

En el caso de la presentacion a granel, la cisterna es carga-
da al momento de la expedicion.

en agua.




CREMA
DE LECHE

Denominacion completa
Crema de leche pasteurizada libre de gluten. Sin TACC.

Caracteristicas organolépticas
Color Blanco o levemente amarillento.
Olory sabor Caracteristicos, suave, no rancio, no acido, sin olores o sabores extrafios.

Caracteristicas fisico-quimicas
Materia grasa (gr. grasa/ 100 gr. crema) 39-44%
Acidez (gr. 4cido lactico/100 gr. crema) max. 0,20 %

Requisitos microbioldgicos

Microorganismos Criterio de Aceptacion Método de andlisis
Aerdbios mesofilos viables/g n=5; c=2; m=10.000; M=100.000 FIL 100B 1991
Coliformes totales /g n=5; c=2; m=10; M=100 FIL 73A 1985
Coliformes (a 45°C) /g n=5; c=2; m<3; M=10 APHA 1992
Staphylococcus aureus coag. (+)/g  n=5;c=1; m=10; M=100 FIL 145 1990

n: nimero de unidades de muestra analizada.

¢: nimero mdximo de unidades de muestra cuyos resultados pueden estar comprendidos entre m (calidad aceptable) y M (calidad aceptable
provisionalmente).

m: nivel mdximo del microorganismo en el alimento, para una calidad aceptable.

M: nivel mdximo del microorganismo en el alimento, para una calidad aceptable provisionalmente.

Fuente: ICMSF - Métodos de muestreo para andlisis microbioldgicos.

Métodos de toma de muestra: FIL 50 C: 1995

Informacion nutricional - Crema 39%

INFORMACION NUTRICIONAL

Porciéon de 15 g =1y % cucharas de sopa

Cantidad Cantidad % VD por

por Porcion cada 100 gr porcién (*)
Valor Energético 55 keal /229 kJ 367 keal /1511 kJ 3
Carbohidratos 03¢ 29 0
Proteinas 03g 29 0
Acidos grasos Totales 599 39¢ 1
Acidos grasos Saturados 369 249 16
Acidos grasas Trans 0g O0g —
Fibra alimentaria 0g 0g
Sodio 5mg 35mg

(*)Valores diarios para la Repuiblica Argentina con base a una dieta de 2000 kcal u 8400 kJ. Sus valores diarios
pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades energéticas.

Administracion y ventas Planta industrial
Pieres 1635 (C1440CSQ) Ruta 54 km 8 (B1911XAA)
/_w C.A.B.A. Argentina. Bmé. Bavio, Pdo. de Magdalena,
4 AC ALI& Atencién al consumidor: Pcia. de Buenos Aires, Argentina.
— WSP 11-2870-9337 Tel/fax: (54 0221) 4911765

clientes@vacalin.com
vacalin.com



CREMA
DE LECHE

Informacion nutricional - Crema 44%

INFORMACION NUTRICIONAL

Porcion de 15 g =1y ¥ cucharas de sopa

Cantidad Cantidad % VD por

por Porcion cada 100 gr porcion (¥)
Valor Energético 59 kcal /248 kJ 393 kcal / 1655 kJ 3
Carbohidratos 0g 0g 0
Proteinas 0g 0g 0
Acidos grasos Totales 669 449 12
Acidos grasos Saturados 419 279 19
Acidos grasas Trans 0g 0g -
Fibra alimentaria 0g 0g
Sodio 6mg 40mg

(*)Valores diarios para la Republica Argentina con base a una dieta de 2000 kcal u 8400 kJ. Sus valores diarios
pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidades energéticas.

Condiciones de almacenamiento, vida util y reconstitucion

Recomendaciones de conservacion y uso
Respetando las condiciones de almacenamiento (2 a 5 °C), y ser utilizado bajo condiciones de Buenas Practicas de Manu-
factura y dentro del periodo de vida util.

Vida util
La vida util de este producto se ha establecido teniendo en cuenta las condiciones de almacenamiento y es dependiente
del tipo de envase utilizado y de la capacidad del mismo.

Presentaciones
Bolsas plasticas de polietileno, de 5y 10 litros de capacidad, con cuello y tapa ciega; y pote de plastico de poliestireno de
300 cm?.

PRESENTACIONES / VIDA UTIL

Tipo de envase Capacidad Vida atil
Pote plastico 44% 300 cm? 30 dias
Bolsa Plastica 44% 5 litros 30 dias
10 litros 30 dias
Bolsa Plastica 39% 10 litros 30 dias
Granel 39% Cisterna 10 dias
Administracion y ventas Planta industrial
Pieres 1635 (C1440CSQ) Ruta 54 km 8 (B1911XAA)
/—N CAB.A. Argentina. Bmé. Bavio, Pdo. de Magdalena,
aA.CA] ‘I& Atencion al consumidor: Pcia. de Buenos Aires, Argentina.
— WSP 11-2870-9337 Tel/fax: (54 0221) 4911765

clientes@vacalin.com
vacalin.com



